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ROOIBOS-CHAI-LATTE

_—
Menge 6 - 7 Tassen a 200 ml @ Dauer bis zu 20 Minuten @ Schwierigkeit leicht

Chai Latte mal anders: statt mit schwarzem Tee in einer kdstlichen Rooibos-Variante. Schwarze Pfefferkérner, Kardamom und
Sternanis sorgen fir die richtige Wirze. Zum siiBen Genuss wird das HeiBgetrank durch die sanfte Vanillenote und braunen

Kandis.
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6 Beutel

schwarze Pfefferkdrner
Kardamomkapseln
Sternanise

Zimtstangen

Milch

Diamant Brauner Kandis
Vanilleschote

Wasser

Rooibos-Tee

Viel Spass beim Ausprobieren wiinscht
lhr Diamant-Team.

Zubereitung

1. Pfeffer, Kardamom und Sternanise im Mérser
grob anstoBen. Zusammen mit Zimtstangen bei
mittlerer Hitze in einem Topf leicht anrésten, bis sie
duften.

2. Mit Milch abléschen, Diamant Brauner Kandis und
aufgeschlitzte Vanilleschote zufligen und alles bei
geringer Hitze mit Deckel ca. 15-20 Minuten ziehen
lassen.

3. Wahrenddessen Wasser erhitzen, Rooibos-Tee
damit Uberbriihen und 6 Minuten ziehen lassen.
Teebeutel herausnehmen.

4. Gewiirze aus der Milch entfernen und Milch mit
Tee mischen.

5. Rooibos-Chai-Latte heiB servieren.

6. Tipp: Servieren Sie den Rooibos-Chai-Latte mit
einer Haube aus aufgeschlagenem Milchschaum,
bestreut mit etwas Zimt.
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https://www.diamant-zucker.de/produkt/diamant-brauner-kandis/
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