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ERDBEER-VANILLE-SIRUP

S
Menge 450 ml @ Dauer bis zu 30 Minuten @ Schwierigkeit leicht

Der Sirup aus Erdbeeren und Vanille rundet Puddings, Eis und andere Desserts ab!

Zutaten
500 g

250 ml
ca.300g

1

100 ml

Erdbeeren (vorbereitet gewogen)
Wasser
Diamant Feinster Zucker

Vanilleschote

Zitronensaft (Saft von ca. 2 Zitronen)

Viel Spass beim Ausprobieren wiinscht
lhr Diamant-Team.

Zubereitung

1. Erdbeeren waschen und in Stiicke schneiden. Mit
aufgeschnittener Vanilleschote und Wasser in einen
Topf geben, zum Kochen bringen und ca. 10 Minuten
auf mittlerer Stufe kécheln lassen.

2. Durch ein feines Sieb oder Safttuch gieBen und
moglichst gut abtropfen lassen.

3. Saft abmessen und mit der gleichen Menge
Diamant Feinster Zucker mischen.

4. Zitronensaft dazugeben und nochmals 1-2
Minuten sprudelnd kochen lassen.

5. Sirup sofort in heiB ausgespiilte Flaschen fiillen,
gut verschlieBen und abkihlen lassen. Kuhl lagern.
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https://www.diamant-zucker.de/produkt/diamant-feinster-zucker/

	ERDBEER-VANILLE-SIRUP
	Zubereitung
	Zutaten


